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Tutti Buoni



Benvenuti nel 
mondo dei 
TUTTI BUONI!
Ogni piatto è un'esperienza gastronomica impeccabile, che combina ingredienti 
selezionati con maestria per garantire un sapore autentico e delizioso.

Con il nostro impegno per la qualità e la praticità, i prodotti TUTTI BUONI si preparano 
in soli 2 minuti nel forno a microonde, rendendo ogni servizio rapido e senza sforzo. 
Ideali per ottimizzare il tempo di preparazione in cucina, offrono un'opportunità unica di 
soddisfare i clienti in tempi record, senza rinunciare al gusto autentico e alla freschezza.

CONSERVANTI
AGGIUNTI

SENZA

GLUTINE

SENZA

2 MINUTI
si conservano a
TEMPERATURA

AMBIENTE

Pronti in soli

Aggiungi i TUTTI BUONI al tuo menu!

Potrai gestire i tuoi menù settimanali in 
modo facile e pratico, 

a seconda dei tuoi rifornimenti.

Riduci tempi, sprechi e aumenti 
i guadagni!

Praticità assoluta: si preparano in pochi 
minuti, perfetti per le tempistiche dei bar

Senza glutine e senza conservanti: 
adatti a tutti i tipi di dieta senza 
compromessi sul sapore.

Gusto Superbo: ogni piatto è 
studiato per offrire un'esperienza 
culinaria straordinaria.

Qualità Certificata: ingredienti 
selezionati per assicurare il 
massimo della qualità.

* ad esclusione del farro con verdure
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Pollo alla toscana

con patate

Pollo tenero, accompagnato da 
peperoni gialli e rossi e da patate. Un 
piatto rustico e gustoso, tipico della 
tradizione toscana.

Polpette

con piselli

Morbide polpette di carne in umido 
con teneri piselli. Un classico 

comfort food, gustoso e nutriente.

Farro

con verdure

Farro, verdure e un filo di olio 
extravergine di oliva. Un piatto 

rustico e nutriente, pieno di sapore.

Riso rosso

con verdure

Con riso integrale, un piatto sano 
e colorato, ricco di gusto e ideale 
anche per vegetariani.

Lasagne 

alla Bolognese

Un classico intramontabile della cucina 
italiana, preparate con strati di pasta 

e un ricco ragù di carne, praticamente 
irresistibili!

Lasagne 

ricotta e spinaci

Pasta fresca, cremosa ricotta, spinaci 
e Parmigiano Reggiano. Delicata 
e saporita, una scelta vegetariana 
irresistibile.

Pollo al curry

con patate

Pollo succulento e patate morbide, 
il tutto avvolto in una salsa cremosa 
al curry. Un piatto esotico e ricco di 

sapore.

Guarda il VIDEO 
DELLA 

PREPARAZIONE

l’immagine ha il solo scopo di presentare il prodotto
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TUTTI BUONI SURGELATI FRESCHI/ATM

CONSERVAZIONE        Temperatura
       ambiente          -18°          +5°

SCADENZA        12 mesi          24 mesi          21/30 giorni

MODALITÀ DI 
PREPARAZIONE

       90 secondi in 
       microonde

         6 minuti in 
         microonde

         2/3 minuti in 
         microonde

RIFORNIMENTO        1 volta 
       al mese

         1/2 volte a 
         settimana

         2/3 volte a 
         settimana

SPRECHI        No          Si          Si

STOCCAGGIO        Ambiente          Cella 
         surgelati          Cella frigo

TRASPORTO        Tradizionale         Camion 
        frigo

         Camion
         frigo

SOSTENIBILITÀ        Ok         No          No

CERTIFICAZIONI        BRC - IFS
       Gluten free - -

LA NOSTRA GAMMA:

LASAGNA ALLA BOLOGNESE 
Cod. 12200001 - 350g - Crt. da 9pz

LASAGNA RICOTTA SPINACI
Cod. 12200002 - 350g - Crt. da 9pz

RISO ROSSO CON VERDURE
Cod. 12200003 - 220g - Crt. da 9pz

FARRO CON VERDURE
Cod. 12200004-  220g - Crt. da 9pz

POLLO ALLA TOSCANA
Cod. 12200005  - 270g - Crt. da 9pz

POLLO AL CURRY
Cod. 12200006 - 270g - Crt. da 9pz

POLPETTE CON PISELLI
Cod. 12200007 - 300g - Crt. da 9pz

SCOPRI LA DIFFERENZA:
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LA TECNOLOGIA:

La nostra tecnologia si basa su una innovazione unica brevettata a livello 
mondiale che consente di raggiungere in tempi molto brevi una perfetta 
sterilizzazione senza stressare il prodotto.

L'impianto, costituito da un tunnel in acciaio inox rispondente a 
tutte le normative di sicurezza imposte dalla legislazione italiana ed 
internazionale, è totalmente automatico e consente di operare senza 
alcun impatto ambientale.

La tecnologia impiegata e i sofisticati strumenti di controllo permettono 
di monitorare costantemente le temperature raggiunte in ogni singola 
vaschetta senza necessità di precottura degli alimenti, un grande 
vantaggio che assicura una qualità ottimale dei prodotti.

Questo processo esclusivo offre una cottura uniforme e delicata del 
piatto, rispettando tutti i valori nutrizionali degli ingredienti in linea con 
la nostra filosofia.

Il risultato finale è una ampia gamma di prodotti gastronomici di alta 
qualità con un grandissimo contenuto di servizio per il consumatore e 
per il trade.
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