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Benvenuti nel Aggiungi i TUTTI BUONI al tuo menu!
mOHdO dei Potrai gestire i tuoi menu settimanali in

TUTTI BUONI! modo facile e pratico,

a seconda dei tuoi rifornimenti.

Ogni piatto é un'esperienza gastronomica impeccabile, che combina ingredienti

selezionati con maestria per garantire un sapore autentico e delizioso. ° ° ° ° °
Riduci tempi, sprechi e aumenti

Con il nostro impegno per la qualita e la praticita, i prodotti TUTTI BUONI si preparano > oy

in soli 2 minuti nel forno a microonde, rendendo ogni servizio rapido e senza sforzo. | guadagnl.

Ideali per ottimizzare il tempo di preparazione in cucina, offrono un'opportunita unica di
soddisfare i clienti in tempi record, senza rinunciare al gusto autentico e alla freschezza.

SENZA® SENZA

Gusto Superbo: ogni piatto e
studiato per offrire un'esperienza
culinaria straordinaria.

Qualita Certificata: ingredienti
selezionati per assicurare il
massimo della qualita.

Senza glutine e senza conservanti:
adatti a tutti i tipi di dieta senza
compromessi sul sapore.

Praticita assoluta: si preparano in pochi
minuti, perfetti per le tempistiche dei bar

*ad esclusione del farro con verdure



con patate

peperoni

g Pollo at’cwmy
conpatate

; al curry. Ur;,platto e'sotlco e ricco di
/ Ay By "sapore.

i Polpette
... . conpiselli

Conhriso Integrale, un piatto : gane - linn,

; . i 1A Morblde polpette di carne in umido
e colorato, ricco di  gusto e ideale ik, DA ST AR T L W " con teneri'piselli. Un classico +
b R gl A comfort food, gustoso e nutriente.

anche per vegetariani. < A P L S
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con vedune

; Farro, verdure e un filo di olio
_extravergine di oliva. Un piatto
rustlco e nutrlente, pieno di sapore.

Guardé\ il VIDEO
#. " DELLA .
PREPARAZlONE

Potlo alla toscana

Pollo tenero, accompagnato da

e rossi‘e da patate. Un
piatto rus ico e gustoso, tipico della

; traduzione toscana.




SCOPRI LA DIFFERENZA:
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LA TECNOLOGIA:
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La nostra tecnologia si basa su una innovazione unica brevettata a Ilvello

mondiale che consente di raggiungere in templ molto brew una perfetta iy

sterilizzazione senza stressare il prodotto. ; TR o

W
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L'impianto, costituito da un tunnel in acclalo inox rlspondente ¢ i j.' v

tutte le normative di sicurezza |mposte dalla Ieglslazlone ltallaha ed
internazionale, é totaimente automatlco e consente dl opera;e senza
alcun impatto amblentale. Sl AN e R A g ,;i‘ o
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La tecnologia |mp|egata e |sof |st|cat| strumentl dl contl‘ollo permettono %

di monitorare costantemente le temperature ragglunte m oghi smgola ;
vaschetta senza necessﬂa di precottura degll allmentl, un grande
vantaggio che assu:ura una quallta ottlmale del prodottl. i s

Questo processo escluswo offre uha cottura lfniforme e dellcata del

piatto, rlspettando tuttllvalorl nutrlzwnall degll mgredlentl in Ilnea con g %

la nostra. fllosofla. (e : A A R

Il risultato finale @ una ampia gamma dl prodottl gast;onomlcl di alta
qualita con un grandlssnno contenuto dl servmo per il consumatore e
per il trade. Y . i = ) e B :
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